- TAURIS

TAURIS STEAKS & MORE RESTAURANT
SPEISEKARTE

Wenn bestes Fleisch auf den Grill trifft, beginnt das, worum es
bei uns geht: echter Genuss.

Rostaromen, die in der Luft liegen. Gewdlrze, die perfekt
harmonieren.

Dazu servieren wir frische, regionale Beilagen — ehrlich gekocht
und mit viel Liebe von unserem Kuchenteam rund um Alexander
Umek und Martina Steininger zubereitet.
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REGIONAL: Unser Fleisch beziehen wir vom Metzger unseres
Vertrauens:

Martin  Burgstaller aus Zipf, der ausschlielllich mit
Osterreichischen Ziichtern zusammenarbeitet.

SAISONAL: Unsere Gerichte passen wir laufend der Saison an,
fur beste Qualitat und Abwechslung auf dem Teller.

PURER FLEISCHGENUSS: Im Mittelpunkt steht das Fleisch.
Abgestimmte Beilagen runden das Geschmackserlebnis ab.



VORSPEISEN, SUPPEN & SALATE,

VORSPEISEN

Sashimi vom Rinderfilet €18.%0
Ponzu / Sesam / eingelegtes Gemdlise / Baguette

Handgehacktes Beef Tatar 120 g/ 180 g € 18.90/ € 24.%
Triiffelbutter / Lauchmayonnaise / Toastbrot

Garnelen Chili, 4 Stk. €17.9°
Olivenél / Knoblauch / Kirschtomaten /Salzzitrone /
Chili / Baguette

Gegrillte Salatherzen €15.%0
Eierschwammerl / Parmesan / gebeiztes Eigelb
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SUPPEN

Kraftige Rinderbouillon €6.2
Kréuterfrittaten / Wurzelwerk
Erdapfel-Eierschwammerlsuppe €7.9
Kréuterél
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SALATE

Salat wahlweise mit
Hiihnerbruststreifen
Garnelen, 4 Stiick
Rinderfiletscheiben

Beilagensalat
klein
grofl3

Dressings zur Wahl:
Balsamico / Niisse
Caesar / Croutons




STEAKS, HAUPTGERICHTE & BEILAGEN

STEAKS VOM OSTERREICHISCHEN RIND

Rumpsteak von der Bio-Beiried
200 g €240
300 g €34.%0

Bio-Ribeyesteak
Das Saftige mit dem Fettauge

300 g €33.0
400 g €44.0
Bio-Hiiftsteak 250 g €21.%0

Zartrosa mit Biss

T-Bone Steak Dry Aged (ca. 500 g) € 46.°
Drei Wochen gereift, fiir den groBen Hunger
Solange der Vorrat reicht

Filetsteak

Das Edelstiick vom Rind

Saftig, butterzartes Steak aus dem Rinderfilet

100 g Kid’s Cut €17.%
150 g Lady’s Cut € 26.%°
200 g Classic Cut €34.%0
250 g Gentleman’s Cut €43.%0
300 g Big Cut € 52.%

Keine Lust auf Rind?
Gegrillte Hithnerbrust Supreme €15.%
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STEAKGENUSS FUR ZWEI

200g Filetsteak, 200g Ribeye Steak & €76.°
200g Rumpsteak
Auf der Platte serviert

Rinderfilet / Red Blend 19 Crimes
Rumpsteak / Butcher Pinot Noir
Ribeye Steak / Blaufrankisch
Hiftsteak / Primitivo di Manduria
T-Bone Steak / Butcher Pinot Noir




STEAKS, HAUPTGERICHTE & BEILAGEN

HAUPTSPEISEN & BURGER

Tauris-Pfandl € 28.%
Rinderfiletspitzen / Pfefferrahm / Kroketten

Tauris Burger 180 g Rind / Steak Pommes € 18.0
Karamellisierte Zwiebel / Tomate / Gurke / Kédse /
Cocktailsauce

Chicken Burger / Steak Pommes € 18.0
Karamellisierte Zwiebel / Tomate / Gurke / Kése /
Cocktailsauce

Unsere Burger werden ausschliel3lich
wie beschrieben serviert

ADD-ONS

Kombinieren Sie |hr Steak
mit Beilagen ganz
nach lhrem Geschmack!

BEILAGEN ZUM STEAK

Mac & Cheese €5,
Knoblauchbrot €45
Steak Pommes €5.0
Junge Rosmarinerdapfel €5.0
Gerostete Eierschwammerl €5,
Grillgemise € 5.9
Maiskolben €5.0
Speckfisolen € 5.0
Pfefferrahm €49
1 Garnele €49
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DIPS & BUTTER

Chimichurri €2.%
Knoblauchdip €1.%0
Cocktailsauce €1.50
Lauchmayonnaise €1.50
Ketchup €1.5
Mayonnaise €1.50
Sweet Chili Dip scharf €1.50
Triffelmayonnaise €290

Krauterbutter €1.%



KAFFE, TEE & DESSERTS

KAFFEE & TEE

Espresso €3.20
Doppelter Espresso € 5.5
Verlangerter € 3.5
Cappuccino € 3.9
Earl Grey / Pfefferminz / Frichte / Grin € 3.5
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DESSERTS

Pfirsich Melba €9.00
Parfait / Pfirisch / Himbeere

Brombeer Créme brilée €9.00
Bergamottesorbet

Mousse €9.00

Dunkle Schokolade / Kirsche / Pistazie
Affogato al Caffe €4.%

Hausgemachtes Sorbet, pro Kugel € 3.2
Fragen Sie nach unseren Sorten

Unsere Desserts werden mit Liebe a la minute bei uns im
Haus zubereitet und schmecken am besten mit einem frisch
aufgebrihten Espresso oder Kaffee.



WEIN, SAFTE, BIER & MEHR

APERITIF

Sarti Sprizz mit Prosecco 0,25 € 8.50
Wildberry Lillet 0,25 € 8.50
Aperol Sprizz mit Prosecco 0,25 € 8.5
Campari Sprizz mit Prosecco 0,25 € 8.5
Campari Orange 4cl €720
Campari Soda 4cl €6.7°
Negroni €120

Martini Rosso / Campari/ Gin
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SCHAUMWEINE & CHAMPAGNER

Prosecco Spumante DOC
Balbinot, Veneto Glas €42
Flasche 0,75 € 28.%

MOET & CHANDON
Ice Imperial Flasche 0,75 € 110.%°
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DIGESTIFS & SPIRITUOSEN

Ramazzotti 4cl €4
Maker’s Mark Bourbon 4cl €720
Plantation Rum 4cl €8.%
Don Papa Rum 4cl € 8.5
Hendrick’s Gin 4cl €8.20
Belvedere Vodka 4cl €8.20
Hausgemachter Zirbenschnaps 2cl €3.20

Edelobstbrennerei ANDRE CHRISTON, Munderfing

Williams Birnenbrand 2cl €49
Marillenbrand 2cl €4
Vogelbeerbrand 2cl €8.9°
Zwetschkenbrand 2cl €49

Grappa Bocchino, Piemont

Grappa Tradizione 2cl € 4.5
Grappa Sigillo Nero 2cl € 4.5
Grappa di Moscato Barrique 2cl € 4.5



WEIN, SAFTE, BIER

ALKOHOLFREI

Hausgemachte Limonaden
Hausgemachter Eistee
Fruchtsafte

Johannisbeere / Apfel naturtriib /
Marille / Orange / Mango
Fruchtsafte G'spritzt
Coca-Cola / Zero
Almdudler

Mezzo Mix

Red Bull

Schweppes Wildberry
Schweppes Tonic Water
Roémerquelle prickelnd / still

Soda Zitrone
Leitungswasser

&

0,5
0,5
0,25

0,5
0,33
0,33
0,33
0,25
0,2
0,2
0,33
0,75
0,5
0,5

MEHR

€ 5.0
€ 5.0
€ 3.9

€520
€ 3.9
€ 3.9
€ 3.9
€49
€ 3.0
€ 3.0
€ 3.5
€6.%°
€420
€1.%
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BIER VOM FASS

Stiegl Hell

Radler mit Aimdudler
Stiegl Weisse Weizenbier

Stiegl Paracelsus Zwickl

0,2
0,3
0,5
0,3
0,5
0,3
0,5
0,3

€ 3.5
€430
€5.20
€430
€5.20
€45
€ 5.40
€45
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FLASCHENBIER

Stiegl Sport Weisse alkoholfrei
Stiegl Freibier alkoholfrei

0,5
0,5

€5.40
€5.40



WEIN, SAFTE, BIER

SPRITZER & HAUSWEINE
Spritzer weil} / rot

Spritzer suf

Marillenspritzer

Sommerspritzer

Kaiserspritzer

Roter Veltliner Heiderer-Mayer

Blauer Zweigelt Heiderer-Mayer

Lust auf mehr?
Werfen Sie gerne einen Blick
in unsere Weinkarte.

&

MEHR

€4.1
€45
€5.5
€3.%
€5
€4

€43

€43




